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Les fromagers du Doubs n’ont plus
le droit ue fabriquer du Mont-d’Or

Le vacherin Mont-d'Or
est une production vau-
doise par excellence.
Cette affirmation, qui
semble couler (le verbe
s'impose..) de source,
dit-elle vraiment toute |la
vérité ? Aprés tout, le
lointain inventeur de la
délicieuse pate molle
était peut-étre bien
Francais du Doubs, et
non pas Combier. Et
puis, la montagne qui a
donné son nom au fro-
mage a son sommet en
terre francaise. Nos voi-
sins d'outre-Jura, pour-
tant, n'ont pas le droit
de produire du vacherin
Mont-d’Or : un traité in-

"DUJOUR

ternational — mais oui!
— le leur interdit, réser-
vant la dénomination
aux fabricants et aux af-
fineurs vaudois, qui
ecoulent la presque tota-
lite de leurs exportations
(un diziégme de la pro-
duction) en France. Cet-
te situation paradoxale
ne satisfait guere, on le
pense bien, les froma-

gers du Doubs, qui ont”

alerté, a Paris, leur mi-
nistre de ['Agriculture.

Mais que pourront-ils |

changer ? lls ont sans
doute montré trop d'in-
souciance quand les
Vaudois, patiemment,
forgeaient les armes de
leur succés commercial.

coulant

On a longtemps cru que l'in-
troduction du vacherin a la
Vallée était une conséquence de
I'effondrement du Ille Empire
devant les troupes prussicnnes:
un soldat de 'armée du général
Bourbaki, repliée en Suisse,
s'était établi aux Charbonniéres,
amenant avec lui le secret de la
fabrication de la pite molle
enfermée dans le sapin. Cette
thése a été infirmée par la
découverte de mentions du va-
cherin dans d'anciens livres de
comptes, établis par des Com-
biers dans la premiére moitié du
XIXe sitcle. 1l est ible, ce-
pendant, que la fabrication ait
commencé, avant déji, de l'au-
tre cdté du Risoud, chez des
fromagers franc¢ais qui avaient
trouvé ce moyen d'utiliser leur
lait quand les vaches n'en pre



duisent
tionner
dure,

Anarchie

Longtemps, le vacherin est
demeuré une spécialité locale,
_feu_connue hors de la région
rontaliére de production. Puis
le goat de ce fromage sans
pareil s'est répandu, et [a fabri-
cation a suivi, descendant vers
la plaine vaudoise. Elle était
Pey..or anisée : l'automne venu,
€5, atlineurs se reunissaient
pour décider d'un prix, mais ne
s'y tenaient généralement pas...
L'anarchie menagait le marché.

Pour mettre un peu d'ordre
dans les fromageries, en 1951,
les producteurs de lait, les fabri-
cants et les marchands de va-
cherins ont signé une conven-
tion. Au palys de la libre entre-
prise, ¢’est le plus parfait exem-
ple de dirigisme absolu. La con-
vention delimite une aire géo-
graphique a l'intérieur de la-
quelle la production du vache-
rin est autorisée: Jura vaudois
et pied du Jura; une seule
exception: La Cote-aux-Fées,
sur territoire neuchitelois, qui
bénéficie d'une situation acqui-
s,

Une commission délivre les
autorisations de fabriquer et
daffiner ; elle fixe des normes
(qualité, emballage. format) et
des dates de fabrication; elle
décide aussi des quantités et des
prix, de la fromagerie au con-
sommateur. Ceux qui ne respec-
tent pas ces régles sont mis a
I'amende.

as assez pour confec-
e grosses piéces 4 péte

Une appellation unique —
Mont-d'Or — a été adoptee pour
remplacer les anciennes déno-
minations multiples. Une cen-
trale du wvacherin Mont-d'Or,
enfin, a été créée 4 Moudon,
pour gouverner le petit royau-
me du fromage coulant et orga-
niser sa promotion. Mission
réussie : il est désormais connu
et consommé en Suisse alémani-
que, en France, et dans une”
moindre mesure, en Belgique et
en. Allemagne. La production,”
depuis que la convention a été
si%née. a bien plus que doublé:
elle frole aujourdhui le million
de kilos,

Exportations

Pendant ce temps, dans le
Doubs frangais, une dizaine de
fromagers continuaient i faire
du vacherin, de maniére artisa-
nale et non planifide. Ils vien-
nent seulement de s'organiser
en un syndicat, mais un u
tard. Car ils ont vu les petites
boites en lamelles de sapin fran-
chir la frontidre helvétique
(106 000 kilos la saison derniére)
pour aller garnir les tables

ourmandes, a Paris surtout, a
Marseille un_peu. Et puis, ils ont
appris que leur gouvernement
avait passé un dréle d'accord
avec les Suisses. C'est un « traité
sur la protection des indications
de provenance, des appellations
d'origine et d'autres dénomina-
tions géographiques s, entré en
vigueur en octobre 1975, Berne
avait placé le vacherin Mont-
d'Or dans la liste des spécialités
a protéger. Les négociateurs pa-

risiens n'y ont-ils pas regardé
d’assez pres ? En tout cas, ils ont
signé.

cpuis que le traité a éwé
signé, les gens du Doubs peu-
vent continuer & fabriquer du
vacherin ; ils peuvent aussi pro-
duire, bien sar, d'autres froma-
Ee-s.let leur donner le nom du
lont-d'Or, qui est & eux; mais
ils ne uvent pas baptiser
l\p['r.;rn.-d'cg‘e leur vacherin... Or,
on l'a compris, toute la promo-
tion du petit fromage s'est faite,
c8té suisse, sur sa nouvelle ap-
ellation : il n'est désormais ge
ue de Mont-d'Or,
r c'est le vache-

on vacherin
et le Mont-d’
rin... vaudois !

Pas ennemis

Est-ce a dire que la guerre est
allumée entre fabricants et affi-
neurs suisses et francais? « Pas
du tout, répond Albert Neuens-
chwander, gérant de la Centrale
de Moudon. Nous connaissons
les producteurs du Doubs, nous
les rencontrons. Nous souhai-

Le vacherin est un Iromage
d’hiver. C'était vrai, d'abord,
parce que sa fabrication et
son affinage étaient, pour
des raisons pratiques, sai-
scnniers, et que sa conserva-
tion, pendant las mois
chauds, était impossible.
L'apparition et la mulliplica-
tion des congélateurs et des
frigos ont supprimé ce
deuxiéme empéchement.
Pourquoi, alors, ne pas faire
du vacherin en été ? C'est

Quand vient la neige-

tons méme qu'ils s'organisent,
comme nous l'avons fait, pour
éviter que des. centres de fabri-
cation ne se créent un peu
partout en France.s

M. Neuenschwander fait en
outre remarquer que les expor-
tations de Mont-d'Or outre-Jura
ne sont pas faciles: au handicap
de la cherté du franc suisse
s'ajoutent les lourdes charges —

franes suisses par kilo —
dont les douanes francaises
Irapg)enl le vacherin, alors que-
les fromages francais du méme
type vendus en Suisse sont gre-
vél;e d'une taxe de Fr. 1.50 seule-
ment.

Le traité franco-suisse, bien
sir, fait l'affaire des Vaudois.
Mais ils estiment, avec de bon-
nes raisons, qu'ils n'ont pas volé
cette  situation  confortable:
aprés tout, si le wvacherin a
gagné la renommée qui est la
sienne aujourd’hui, c'est & leurs
efforts persévérants qu'il le doit.

A. C

que les habitudes de la con-
sommalion ont suivi celles
de la production.

Un essai de vente estivale
avail eté tenté en 1964, a
l'occasion de I'Exposition na-
tionale. Deux mille kilos
avaient été flabriqués pour
les quarante-huit restaurants
ouverts dans ['enceinte de
Vidy. On n'en avait pas ven-
du un seul gramme !

Implacable vérite: le Vau-
dois n'ouvre son wvacherin
que quand vient la neige...
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MINISTERE DE L'AGRICULTURE

Décret du 24 mars 1981 relatif & I'appellation d'origine « Mont. d'Or »:
ov « Vacherin du Haut-Doubs»,

Le Premier ministre,

Sur le rapport du ministre- de l'agriculture, .
Vu la loi du 1°r aofit 1905 sur les fraudes et falsiﬂcnuons en '
matlére de produits ou de services;-

Vu la lol du 6 mai 1919 modifiée et complétée sur la protectlon
des appellations d’origine; ’
Vu la loi du 2 juillet 1935 tendant & lorganisation des marchél
du lait et des produits résineux ; i
‘Vu la loi n® 53-1533 du 28 novembre 1833, modifiée par la lol”
n® 73-1096 du 12 décembre 1973, relative aux appellations d’origine-
des fromages; *
Vu le décret n® 53-1048 du 26 octobre 1953 modifié portant résle-'
ment d’administration publique pour [!'application, en ce quf
concerne les fromages, des lois des 1°¢ aoit 1905 et 2 juillet 1935;
Vu le décret n" 06-626 du 19 aodt 1966 fixant la composition et
les régles de fonctionnement du comité national des appellations

- d'origine des fromagas ;
Vu le décret n°® 78-1008 du 12 décembre 1973 relatif aux appsua-
tlons d’origine des fromages;
Vu la délibération du comité national des appellations d’origine
des fromages,

Décréte :

Art. 1**, — L’appellation d’origine «Mont d’Or» ou «Vacherin
du Hant-Doubs» est réservée aux fromages répondant aux dispo-
sitions de la législation en vigueur et aux usages locaux, loyaux
et constants. Selon ces usages, la fabrication du fromage est effec-
tuée pendant la période du 15 aolt au 31 mars avec du lait produit .
‘sur les paturages situés & une altitude au molns égale A 700 métres_,
dans l'aire géographique délimitée. “;

Cette aire géographique s'étend au territoire des communes sui-.
vantes du département du Doubs.

Ar‘roudisaemem de Pontarlier.

Canton de: Levier: les communes de Bians-les-Usiers, Boujailles,*
Bulle, Chapetle-d’Huln,‘ Courvléres. Dompierre-les-Tilleuls, Evillers,_
Frasne, Goux-les-Usiers, Levier; Septfontaines et Sombacour! .
~ Canton de Montbenoit: les communes des Allles, Argsous-Cleon#
Argon, Bugpy; La Chaux, Gilley, Hauterive.la-Fresse, La Longeville,

Maisons-du-Bols-Li¢vremont, - Montbenoit, Montflovin, Saint-Gorgonw
Main et Ville-du-Pont. . T
JCanton de Morteau: toutes les communes.

Canton de Mouthe : toutes les communes.

Canton de Pontarlier: toutes les communes.

Arrondissement de. Montbéliard.

v Canton de Malche ' Ies communes de Fournab-B!ancheroche at
Frambouhans.

Canton du Russey : las communes du Barboux, Le Balleu. I..e
Bizot, Bonneldag®;~La ‘Bosss, La Chenalotte, Les FonteneHesCGrand'r
Combe-des-Bols, Le Memont, Narbief, Noél-Cerneux, Plaimbols-du.’
Miroir, Le Russey et Sa!.nt-Jullenlés-Russey

La fabrication et l'affinage des fromages dolvent ilre eﬁ.‘ectuét_
dans l'aire géographique délimitée. .

Art. 2, — Le fromage bénéflciant de I'appellat.wn d'orlglne «\!ont
d’'Or+ ou «Vacherin du Haut-Doubss est un fromage ayant la
forme d'un cylindre plat, fabriqué exclusivement avec du lait de’
vache mis en ceuvre 2 I'état cru, emprésuré, & pite molle non' culte,
légérement pressée, de consistance crémeuse, légérement salée, de
couleur blanc a ivoire, & croute lavée puls fleurie, de couleur-jaune
A brun clair, pesant soit 500 g 3 1 kg, soit 1,8 kg a 8 kg, contenant "
au minimum 45 grammes de matiére grasse pour 100 grammes de .
fromage aprés compléte dessiccation et dont la teneur en matidre-
séche ne doit pas étre- inferleura 4 45 grammes pour 100 xrammes
de fromage.

En outre, la production du lait, la l’abrlcahon .et Paffinage des-
fromages dolvent répondre aux condltions suivantes :

a) Le lait utilisé pour la fabrication doit provenir - uniquement
de vaches de race Montbéliarde ou de race Ple rouge de I'Est
nourries suivant ‘les usages codifiés dans les statuts. des frultidres
sur les paturages sis dans I'aire de production définie & l'article.1°v,
I'alimentation étant exempte de prodults d’ensilage ou autres
aliments fermentés, Le lait doit quo:idlennemant étre lvré 3 la
fromagerie ou collecté par_elle;
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b) La coagulation du lait est oblenue uniquement su moyen de
présure ; '

¢) La fabrication du «Mont d’'Or» ou « Vacherin du Haut-Doubs s
ne peut s'exercer que dans un atelier approvisl & lusi t
avec des lails en provenance de l'alre géographique de produetion
délimitée. Cet ateller et ses dépend , aut au sein de
I'établissement, ne dol détenir aucun ou Installation
susceptible de chauffer, en un temps trés court, le lait avant empré-
surage & une température supérieure & 40 °C, Le lalt ne peut étre
chauffé qu'une seule fols et uniquement au moment de Pemprésu-

‘rage & une température au plus égale i 40 *C;

d) Aprés démoulage le caillé est cerclé dans une sangle d'écorce
d'épleéa; - ! )

¢) L'affinage du fromage est effectué sur planche d'épleéa dans
une cave dont ia température ne dé pas 15 °C, avec retour-
nements et frottages & l'eau salée; -

f) Le fromage est ensulte mis en bolte ol Il achéve son affinaze,
le diamétre de celle-cl étant légirement Inférifeur a celul du [ro-
mage. La durée de l'affinage est de trols semalnes au minimum
4 compter du jour de fabrication, 4

Art. 3. — Les couvercles des boltes renfermant les fromages
bénéficlant de l'appellation d'orlgine «Mont d'Ors ou «Vacherin
du Hout-Doubs» doivent porter le nom de T'une ou de l'autre
appellation™ d'orlgine "en~caractdt?s™ de AIMEMIOME a0 molns égales
aux deux tlers des caractdres les plus grands figurant sur les
boltes.

L'emplol de tout qualificatif ou autre mentlon accompagnant
ladite appellation d'origine est interdit, & I'exception:

Des marques de commerce ou de fabrique particuliéres ;

Des mentions qul pourralent étre autorisées par le réglement
intérieur visé & I'artlcle 4 et sur avis conforme du comité natlonal
des appellations d'origine des fromages. .

Art. 4. — Les critéres qualitatifs applicables au fromage « Mont
d’0r » ou « Vacherin du Haut-Doubs » comprennent notamment
les éléments d'appréciation portant sur laspect de la crodte, la
textura de la pite, le goiit et 'arbme, Le baréme de cotation ainsi
que les modalités de prélévement et de contrdle sont délinis par
le réglement intérieur de la commisslon de contrdle cl-aprés, sur
avis conforme du comité national des appellations d'origine des
fromages. . L

Le contrdle de la quallté des fromages bénéfielant de I'appellation
d’origine « Mont d’0Or » ou « Vacherin du Haut.Doubs » est exercé
par une commission de contrdle ainsl composée:

L'ingénleur général du génle rural, des eaux
la région Franche-Comté ou son représentant;

L’inspecteur” divislonnaire de la répression des fraudes de la

e} des fordts de

‘réglon Franche-Comté ou son représentant;

Trols professionnels désignés par. l'org interprofessi 1
sgréé par le comité natlonal des appellations d'origine des fro-
mages et chargé spéelal t de la déf de lappellation d'orl-

glne «Mont d’Ors ou «Vacherln du Haut-D
est cholsi le président. '

Cette commission peut notifier aux professlonnels intéressés un
avertissement dans le ‘cas ol les fromages soumils au contréle ne

ubs 2, parmi lesquels

"~ sont pas conformes aux caractéristiques définles.

Tout. avertissement est sulvi d'un -nouveau -contrdle effectué
dans un délal maximum de quinze jours & compter du jour de
notification de cet avertlssement.

Aprés deux avertlssements intervenus dans le délal de six mols
au maximum, la commission peut notifier une suspension de 'usage
de l'appellation d'origine qui prend effet le lendemaln de la date
de réception de cette décislon. ’

Celte suspension est I tant que les résultats des contrd-
les qui sont alors eifectués tous les quinze jours & compter de la
notlfication de cette décision ne se sont pas réwélés satisfalsants

Art. 5. — L'organisme interprofessionnel visé & larticle 4 du
présent décret adresse chague année au comité natlonal des appel-
lations d'origine des fromages un rapport d'activité concernant les
données statistiques et économiques alnsi que les opérations de sur-
veillance relatives aux fromages bénéficiant de I'appellation d'origine
+ Mont d'Or » ot « Vacherln du Haut-Doubs ». .

Art. 6. — Les fabricants et les affineurs doivent tealr, jusqu'au
stade de la commerclalisation, un registre permettant le contréle
de l'origine et de la qualité des fromages, dans les conditions fixées
par le  réglement Intérieur prévu a Particle 4. Lot

Art, 7. — L'emplol de toute indication ou de tout signe susceptible
de faire croire 4 J'achet qu'un fromaga a droit & l'appellation
« Mont d'Or » ou « Vacherin du Haut-Doubs » alors qu'll ne répond
pas & toutes les conditions fixées par le présent décret est pour-
sulvi conformément & la légisiation sur la répression des fraudes ot
sur la protection des appellati d’origine, Tuopee et

Toutefois, ce décret ne fait pas obstacle 4 l'emplo! du terme
« Mont d'Or » dans la dénomination de vente des fromages locauws
fabriqués sur le territolre des des de Li
et de Neuville-sur-Sadne, Jdépartement du Rhdne, 4 condition qu:
ces fromages locaux présentent des téristiques différentes de
celles des fromages « Mont d’Or » ou « Vacherin du Haut-Doubs :
visés par le présent décret. :

Art. 8. — Le ministre de 'agriculture est chargé de l'exécutior
du présent décret, qui sera publié au Journal officiel de la Répu
bligue frangalse.

Fait 4 Paris, le 24 mars 1981. .
EAYMOMD DARRE.
Par le Premier ministre :

Le ministre de Vagriculture,
PIERRE MEHAIGNERIE.

Refrait de la consommation humaine des prodults de la mer ef
d'eau douce conservis ou priparés & l'aide de substances nen
avtorisdes par la régl tation en vl ;

Le ministre de- l'agriculture =t le ministrc des tracsports=—-

Vu le décret n® 67-265 du 31 mars 1967 relatlf A l'organisation
et au fonctionnement de linspection sanltaire et qualitative des
animaux et des denrées animales ou d’origine animale ;

Vu le décret n® 71636 du 21 julllet 1971 relatif & VInspection
smﬂn]l:a des animaux vivants et des denrdes animales ou d'origine
animale ; :

Vu l'arrété du 20 novembre 1930 relatif au retrait de la consom.
matlon des viandes provenant d’animaux ayant regu des substances
4 actlvité antimlcrobienne ou antiparasitsire interdites ou adminis-
trées sans respect des dispositions en Vigueur,

Arrétent :

Art. 1#r, — Au sens du présent arrdté, les produits de la mer
et d'eau douce comprennent tous les animaux ou partles d'animaux
marins ou d'eau douce alnsi que les grencullles et les escargots
destinés & étre livrés au public en vue de la consommation humaine,

Les produits frais sont les produits qui ne sont pas prisentés &
I’état vivant et quli n'ont subi aucun traitement de nature & assurer
leur comservation, a l'exception de Iaction du froid au-dessus de
leur point de congélation.

Art. 2. — Les pimduil.s de la mer et d'eau douce destinés & étre
livrés au public & l'état frals ne sont pas reconnus propres i la
consommation humaine lorsque la glace utilisée pour leur réfri-
gératlon a été additionnée de substances a actlvité antimicrobienne

non autorisées par la réglementation en vigueur.-

Art. 3. — Les prodults de 12 mer et d'eau douce destinés & #tre
livrés au public & I'état frals, congelé ou surgelé ne sont pas
reconnus propres 4 la consommation humaine lorsqu'ils ont été
mis au contact de substaunces a activité antimlcroblenne non auto-
risées par la réglementation en vigueur, notamment par immersion
ou saupoudrage. .

Art. 4 — Les poissons, les crustacés et les mollusques marins
d'élevage susceptibles d'étre livrés au publle, ayant regu des
substances i activité antimicroblenne ou antiparasitalre non auto-
risées ou administrées sans que soieni respectées les dlspositions
en vigueur, qu'lls solent présentés & |'état vivant, frais, congelé
ou surgelé, traité ou transiormé, ne sont pas reconnus propres a

la consommation humaine,

Art. 5. — Sans préjudice de l'application de peines plus élevées
s'il échet, notamment en application de la lof du 1+ aodt 1905
modifiée et des décrets pris pour son exécution, les denrdes qui
ne sont pas reconnues propres & la consommation humszine sont
soit dénaturées et détruites, soit refoulées lorsqu'elles sont pré-
sentées & limiportetion, conformément aux dispositions des décrets
du 31 mars 1957 et du 21 juillet 1971 susvisds,

Art. 6. — Le directeur de la quallté au ministére de I'agriculture,
le directeur des péches maritimes au ministére des transports ot
le directeur de Dlinstitut sclentifique et technique des péches mari-
times sont chargés, chacun en ce qul le concerne, de i'exécution
dn présent arrdté, qui sera publlé au Journal officiel de la Répu-
blique frangaise, 5 i L - .

Falt & Paris, le 9 mars 1981.
T Le ministre de Vagriculture,
Pour le ministre et par délégation:
Le directeur de la qualité,
B MATHIEU. .
Le ministre des transports,
Pour le ministre et par délégation :

Le directgur.des péches maritimes,
A C. BROSSIER




